
XIN YU BAO

042025年11月24日 星期一
责编 王雨诗 美编 陈丽朵看重庆

近日，位于沙坪坝区青木关镇的重庆巨拓机械有限
公司，工人正在生产线加工新能源汽车零部件。

进入四季度以来，该镇近100家汽车摩托车零配件
中小微企业订单饱和，各企业积极组织员工加紧生产、赶
制订单，冲刺全年目标。 沙坪坝报记者 孙凯芳 摄

□ 重庆日报记者 罗芸 栗园园

从猪皮中提炼美容用胶原蛋白，以猪骨开发骨缺损
填充修复材料，以蚕丝为材料帮助受损神经修复……11
月 20日，在荣昌区举行的第十一届中国畜牧科技论坛
上，该区推出十大畜牧科技成果。未来，更多“硬核科技”
成果有望进入当天上线的“畜牧产业技术交易市场”，助
推我国畜牧科技成果加快转化。

近年来，荣昌区依托国家畜牧科技城建设，推出一大批
创新成果，现已有国家级企业技术中心、国家级博士后科研
工作站等国家级平台10个，市级科技创新平台累计达到86
个，在畜禽育种、疫病防控领域形成科研成果100余项。

作为本届畜牧科技论坛的“重头戏”之一的畜牧科技
成果转化大会，推出十大“硬核科技”。其中既有涉及畜
牧饲料的蚕豆新品种、醋糟生物饲料、地源发酵饲料与液
态饲喂等饲料新品种、饲料新制作工艺，也有用于检测非
洲猪瘟病毒、羊棘球蚴（包虫）的试纸试剂盒，还有布鲁氏
菌病活疫苗，以及以SPF猪、蚕丝为原料为来源的生物医
学新材料、更加适应市场需求的渝州白鹅配套系品种。

“这些成果不仅有助于畜牧生产的绿色发展，也为畜
牧业开拓了新的应用场景，成为生物经济新资源。”荣昌
区有关负责人介绍。

其中，“SPF猪及猪源生物材料开发”，是将从出生到
育成都不带特定病原的猪作为原材料，生产注射用胶原
蛋白减少皮肤皱纹，以猪骨为原料生产“异种骨修复材
料”用于四肢非承重骨填充修复，以猪肌腱为原料做成人
工肌腱；小小的蚕丝则通过特殊的工艺加工成为人工血
管，显著提升血管功能，打破了国外技术垄断。

生物化学试剂检测，是当下生物医学领域的热点。
“羊棘球蚴（包虫）EG95蛋白ELISA抗体检测试剂盒”“便
携式气溶胶采集与浓缩仪和非洲猪瘟病毒现场检测试纸
条”不仅可以在无创前提下，对畜牧健康状况进行检测，
而且非洲猪瘟病毒现场检测试纸条还走出国门，在莫桑
比克等国获得应用。

当天，“畜牧产业技术交易市场1.0”版本上线。该平
台通过数字技术搭建专家库、成果库、需求库，实现技术
供需精准匹配，并将建设科技评估、概念验证、创新孵化、
企业赋能、创业投资、人才培训六大功能中心。未来，企
业可以像逛网上商场一样到这个平台上寻找所需的畜牧
科技成果，从而帮助畜牧科技成果加快转化。

荣昌推出十大“硬核科技”

全国首个畜牧产业技术交易市场上线

沙坪坝

新能源汽车配套企业生产忙

□ 新华每日电讯记者 赵佳乐

近日，重庆忠县忠州街道乐天路社区内
传来电钻与混凝土碰撞的嗡鸣声。环卫工人
老张单膝跪地，在小区化粪池的井壁上打孔
安装膨胀螺栓，不一会儿，一张白色防坠网稳
稳地挂上了井口。

“别看这张网薄，可结实了，能承重 400
斤。”老张用力踩了踩刚装好的防坠网，网格
在脚下微微下陷却纹丝不动。随后，他重新
盖上窨井盖，拍了拍手上的泥土笑着说：“加
上双重防护，这下就安全多了。”

这幕场景，是忠县城区化粪池安全改造
的一个缩影，也是这座城市守护群众“脚下安
全”的生动实践。

与此同时，在大桥路 17号院，一场化粪
池确权挂牌仪式正在进行。县环卫中心工作
人员为化粪池安装上崭新的标识牌，牌上详
细标注了产权信息、责任单位和举报电话。

“这个困扰我们十多年的‘三无’化粪池，
今天终于有了‘监护人’。”社区书记申向阳指
着标识牌说。

过去，一旦化粪池出现问题，居民往往要
打七八个电话才能找到负责单位。如今，只
需扫描标识牌上的二维码，就能实时查看责
任单位和维修进度。

在确权基础上，忠县住建委建立了“发现
问题—平台派遣—现场处置—结果反馈”的
闭环管理机制，确保每个化粪池“有人管、能
修好、管得久”。

今年以来，忠县创新推行化粪池“一池一
档一证”管理制度，为每一座化粪池建立电子
档案，办理“身份证”，实现735个城市化粪池
责任主体全覆盖。

为何忠县要在化粪池管理上“大动干戈”？
去年夏天，白桥溪社区一名居民因井盖

松动不慎坠入化粪池，虽然最终化险为夷，却
为城市安全敲响了警钟。此前相关部门调查
发现，除环卫部门直管的化粪池外，城区内仍
有大量化粪池长期处于管理真空状态，尤其
是无大修基金、无物业管理、无业主委员会的

“三无”小区，化粪池安全隐患突出。
“从一张防坠网到一本确权证，是城市治

理从粗放走向精细的体现。”忠县住房和城乡
建设委员会相关负责人说，“当每个井盖都有

人负责、每座化粪池都有‘电子身份证’，城市
安全的防护网才能真正织密。”

在确权管理的同时，忠县同步推进化粪
池物理防护改造工程。按照计划，全县将为
2000个化粪池窨井加装防坠网，形成制度与
设施“双保险”。

这些防坠网采用高强度聚乙烯材料制
成，通过不锈钢挂钩牢牢固定在井壁，防潮耐
腐蚀、承重力强，可有效防止井盖破损或意外
坠落带来的安全风险。

截至目前，忠县已完成 600余个窨井的
防坠网安装。从“确权挂牌”到“加装防坠
网”，忠县以制度创新与工程改造“双线并
进”，让群众出行更安心。

□ 华龙网记者 曹妤

重庆市大渡口区建桥工业园，重庆小面
博览馆内，一场关于小面的时空对话正在上
演。声光电技术再现了民国时期义渡口小面
摊的热闹场景：食客们围坐一堂，母亲带着孩
子吃得津津有味。

而就在博览馆窗外，重庆市小面产业园
的生产车间里，自动化生产线正将一碗碗预
包装小面打包装箱，发往全国各地。

这幅传统与现代交融的画面，见证着一
座老工业基地的华丽蜕变。

从“钢火”到“面香”
老工业基地的产业转型

大渡口因重钢而兴，曾是中国重要的钢
铁工业基地。

2011年重钢环保搬迁后，这个曾经贡献
了重庆全市 80%钢铁产量的区域，陷入了产
业“空心化”的困境。工业产值断崖式下跌，
城市活力明显不足。

“重钢搬迁后，大渡口面临着‘产业往何
处去’的严峻课题。”大渡口区发改委相关负
责人回忆道。在迷茫中探索数年，这个老工

业基地最终在一碗小面中找到了新方向。
选择小面产业并非偶然。
山城人的一天，往往从一碗热气腾腾的

重庆小面开始，数据显示，重庆人每天要吃掉
1200万碗小面，换算下来，几乎每三个重庆
人，每天至少要吃一碗小面。

然而，这个庞大的市场却长期处于“有品
类、无品牌”的散乱状态。

大渡口区率先提出发展小面产业的构
想，规划建设重庆小面产业园。2021年8月，
当重庆市经信委正式授予大渡口区“重庆市
小面产业园”称号时，谁也没想到，这个决定
会在三年后培育出年营收超 50亿元的产业
集群。

走进重庆市小面产业园，9万平方米现
代化厂房整齐排列，检测中心、电商产业园等
配套设施一应俱全。“从原料检测到成品出
厂，在这里都能一站式完成。”园区相关负责
人介绍道。

产业园内，辣来主义、金牌干溜、井谷元
等近百家上下游企业相继入驻，形成 1家 10
亿级、3家 5亿级、5家亿元级的企业梯队，生
产线日夜不停地运转，将地道的重庆小面味
道封装进一个个快递箱，发往全国各地。

“游客打卡重庆，除了火锅以外，最喜欢
的美食就是小面。节假日旅游景点周边的小
面馆销售额平均提高50%。”重庆市小面协会
相关负责人介绍，一碗重庆小面成为外界感
知重庆温度、读懂山城文化的“味蕾窗口”。

如今，这座曾因钢铁而轰鸣的城区，正透
过这扇窗，将令人垂涎的面香淬炼成高质量
发展的新名片。

从“手艺”到“工艺”
街头美食的标准升级

将充满“锅气”的街头美食工业化，并非
易事。

“重庆小面最大的挑战，是如何在保持传
统风味的同时实现标准化生产。”业内人士分

析，“这关乎着小面产业能否真正做大做强。”
重庆小面之所以难以标准化，关键在于

面条本身和调味工艺。
“重庆小面必须用半干面，传统的挂面无

法还原那种爽滑筋道的口感。”重庆小面工业
化促进会会长、井谷元食品科技有限公司创
始人傅勇解释道。

“我们用了 120吨的面粉才研究出这条
全自动的半干面生产线，小面采用恒温醒发，
九道揉压，到最后的回软封箱，还原手工揉面
特色。”傅勇表示，保质期从 1个月到 4个月，
再到突破行业标准的 8个月，让重庆小面可
以走出重庆、走向全国、走向世界。

调味则是另一个难关。重庆小面讲究
“八香、四辣、三鲜、二咸、一麻”，每家老店都
有自己秘而不宣的配方。工业园区内的辣来
主义、金牌干溜等企业通过与非遗代表性传
承人合作，利用现代食品工程技术，将老师傅
的手艺转化为精确的工艺参数。

金牌干溜创始人李俊熹透露，他们的秘
制油辣子配方始于1938年，是重庆老字号和
区级非物质文化遗产。

标准化推动了品牌化。
近年来，大渡口区构建起“区域公用品

牌+企业自主品牌”的双轮驱动模式，推动重
庆小面集体商标注册，培育的“渝面侠”成为
重庆唯一入选全国首批培育名单的公共商
标，助力产业跻身国家级“重点地方特色食品
产业集群”。

今年3月，重庆市小面产业园孵化的“渝
姑爹”重庆小面品牌，在龙湖时代天街开业，
首日销量便突破 700碗。同月，“李糊辣壳
面”“呼啦小面”两家区级非遗品牌分别在观
音桥商圈和成都正式开业，其中呼啦小面已
在川渝两地开设180余家分店。

“目前正在联合品牌连锁头部企业，通过
直营或加盟模式，全力推动‘百城万店’计划
落地，致力于打造重庆小面连锁经营总部经
济，助力重庆小面在全国市场持续走红。”重
庆小面产业办相关负责人介绍。

从“本土”到“全球”
地方风味的出海征程

2025年，食品及农产品加工产业的关键
词是“出海”。

“我们的目标不只是做好重庆市场，更要
让重庆小面走向全国、走向世界。”重庆小面
产业办相关负责人说。

2024年夏天，重庆小面产业办与四川航
空签署协议，来自井谷元、辣来主义、雍禾记
等品牌的 20余种特色产品进驻川航国内外
航班，预计年销售额将突破2000万元。

线下进驻江北机场核心商圈“金熊猫商
业荟”，首月销售额突破10万元；线上进驻川
航电商平台。“今年以来，重庆小面成功融入
四川航空‘空地一体’销售体系。”重庆小面产
业办相关负责人表示，这意味着小面产业正
加速拓展消费新赛道。

与此同时，参加国际食品博览会、搭建跨
境电商渠道、将小面预包装产品打造成“文化
明信片”“重庆伴手礼”……

“重庆小面企业正各显神通，加速走出
去。”傅勇介绍。

资料显示，目前，重庆小面产品已进入
美国、加拿大、澳大利亚等 30多个国家和地
区，在海外华人社区和当地市场都收获了良
好口碑。

“我们的宗旨，就是让全国乃至全球的
消费者，共享重庆小面的美味。”傅勇的话
掷地有声，道出了重庆小面产业人的共同
心声。

一碗小面，承载的不仅是味道，更是一座
城市的智慧与情怀。

从钢铁制造的“硬产业”到美食文化的
“软实力”，大渡口的转型之路为中国老工业
基地升级提供了生动样本。

忠县：守护群众“脚下的安全”

从“钢火”到“面香”

大渡口产业转型别开生“面”

重庆井谷元食品科技有限公司自主研
发的重庆特色小面。 （大渡口报资料图）


